Am 20.09.1929 vom UrgroBvater Albert Heede eroftnet.
Seit vier Generationen Gastlichkeit. Damals Ausflugsgastronomie,
heute ein Hotel - Restaurant mit ausgezeichnetem Ruf.

Fiir Thr leibliches Wohl kocht unser Kiichenteam, inspiriert durch unseren
Kiichenmeister Torsten Heede, eine moderne Kiiche mit mediterranen
Einfliissen, wobei besonderer Wert auf saisonale, frische Produkte,
Wild aus regionaler Jagd (Anna-Lena Heede) und
meist Lieferanten aus unserer Region gelegt wird.

Als Gastgeber in unserem Restaurant verwohnt & berit Sie unser
Serviceleiter Marcel Heede & organisiert einen reibungslosen sowie
angenehmen Aufenthalt fiir sie.

Wir bitten deshalb um ihr Verstindnis, dass fiir die frische Zubereitung,
zwischen Bestellung & Servieren eine Wartezeit entstehen kann !
Bei Gruppen (ab 10 Personen), bitten wir sie um Vorbestellungen
aus unserer Speisekarte.

Wir freuen uns, sie von unserer Idee fiir gutes Essen begeistern zu kdnnen.
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... kreative, leichte Landhauskiiche.

-
(Als kleiner Hauptgang serviert /3,00 € Aufschlag)

... Frischer Sommertriiffel (1talien/Toskana) ... € 18,50
Spaghetto alla chitarra | Pilzrahm | Triittel |

Rosenberg Garnelen | Seealgenkaviar | Erbsensprossen

(Allergene: 1,2,3,7)

... Tomatencarpaccio ... € 16,50
Spanische Kumato Tomaten | La Faisselle - Ziegenfrischkése | Pesto |
gegrillte Aubergine | Olivendsl aus Mallorca| Rucolacrunch | Pan de ajo

(Allergene: 1,7,8)

... Tortilla de Pollo ... € 15,50
Wrap | Pulled Chicken | Joghurtdip | gepickelte spicy Zwiebel |
Tomate | Rucola | Manchego Kise

(Allergene: 1,7,9)

... Chipirones en fritura ... € 13,50
Frittierte Tintenfische | Aioli | Zitrone

(Allergene: 1,4,7)

S

... Pfifterlingcremesuppe ... € s,50

Parmaschinken | Pfifferlinge | Kernol
(Allergene: 7,8)

... Fischsuppe ,,Bouillabaisse Style” ... € 11,50
Moscardini | Rote Meerbarbe | Garnelen | Muschel | Tomate

(Allergene: 2,4,9,13,14)




reative, leichte Landhauskiiche.

... Duett vom Stubenkiiken ... € 27,50
Brust aut der Haut gebraten | Chorizo gefiillte Keule | Gefliigeljus |
Mojo Rojo | SiiBkartoftelpiiree | griiner Spargel | Rartottelstroh

(Allergene: 9,14,15)

... Ralbssteak Vitello Tonato ... € 32,50
Ralbsfilet rosé | Thuntischsof3e | Portweinjus | Kapernéptel
Knoblauchkartofteln | Rucola mit Minitomate & Mozzarella

(Allergene: 1,4,7,9,14)

... Piccata vom Hirschkalb ... € 26,50
Zwel Hirschkalbsschnitzel im Parmesanmantel | Ptetterrahmsole |
Trofie Pasta | Steinchampignons | gemischter Salat

(Allergene: 1,3,7,9,14)

... Geschmorte Wildschweinkeule ... € 27,50
- Wild aus heimischer Jagd / Anna-Lena Heede -

MadeirasoBe | junge Mohre | geddmpfter Wirsing |
gebackener Apfel | gelierte Holunderbeeren | Schuptnudeln

(Allergene: 1,3,9,14,15)

... Schweinetilet Tirmchen Caprese ... € 24,50
Medaillons tiberbacken mit Zucchini, Tomate & Mozzarella |
Rosmarinsofle | Kartoftelrésti | Mojo | Salatteller

(Allergene: 7,9,14)
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... kreative, leichte Landhauskiiche.

... Doradentilet mallorquin ... € 32,50
Wildfang - gebraten | Tumbet | Oliventapenade |

TomatensoBe | Rosmarinkartofteln

(Tumbet: Paprika, Aubergine, Kartoffel, Zucchini, Tomate geschichtet)
(Allergene: 1,4,9,14)

... Lachstilet auf der Haut gebraten ... € 25,50
Dill | rosa Tomatensud| Pisarei Nocken |
gediinsteter Lauch | Wildkrautersalat

(Allergene: 1,4,7,9,14)

... Fetakise von Insel Lesbos / Vegetarisch ... € 24,50
ofengebacken | Antipastigemiise | Knoblauch | Rosmarin |
gerducherte Paprika | Olivendl aus Mallorca | Fladenbrot

(Allergene: 1,7,14)

... Portion frische Pfifterlinge ...
mit Speck & Zwiebeln gebraten | RahmsoBe - € 16,50

(Allergene: 7,14,15)

wahlweise: Portion Pfifferlinge mit ...

Schwernefilet im Baconmantel | Serviettenknodel | Salat - esa50
Schnitzel von der Hiahnchenbrust | Serviettenkodel | Salat - € s2,50
Taglwatelle | gegrillte Tomate | junger Lauch | Grana Padano - €26,50

Heede’s Klassiker

- Jede Rarte ein neues/altes Gericht aus den 90ern -

... Schweinesteak Holzfiller ... € 21,50
Gebratenes Schweineriickensteak, Rostzwiebeln,

BBO-Butter, Kroketten und Salatteller

(Allergene: 1,7,14)




QUALITY

1. Stellen Sie sich Thr "Angus Wunschsteak" zusammen.

Filet Steak Surf & Turf 220g € 42,50 - Mit Riesenearnelen

(Allergene: 2)

Angus Steak-Spiel ~ 240g € 32,50 - Paprika, Chorizo, Zwiebel / TIP

Kanarische Spezialitit (Allergene: 14,15)

Filet Steak natur 2405 € 37,50 300g € 41,00

(Filet nicht als well done moglich !)

Rumpsteak  220g €32,50 300g € 36,50

Wihlen Sie Thren bevorzugten Garpunkt: rare-blutig / medium-rosa / well done-durch

Jetzt bestimmen Sie bitte je eine Beilage und dann wiinschen wir Thnen "Guten Appetit" !

2. SoBe & Dips etc. 3. Salat & Gemiise 4. Beilagen
BBQ-Butter - Kleiner Salatteller - o 1 Rosmarinkartoffelecken
PfeffersoBe (s,9,14 \& Speckbohnen (- Kanarische Kartoffeln
Gorgonzola Sofle -+ Steakhouse Pommes

Heedes ""Angus Burger Caprese' Italien Style 400g € 22,50

(Allergene: 1,7,14,15)

200 g Black Angus Beef Patty | Crusty Bun | Rucola Salat | Rucola-Basilikum-Creme | Mozzarella |
Parmaschinken | marinierte Tomate | gerosteter Knoblauch | Steakhouse Pommes mit Aioli
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kreative, leichte Landhauskiiche.

Geme packen wir ihr
iibergebliebenes Essen
ein. Dafiir berechnen wir Ihnen als Kostenanteil

&

fiir die pfandfreie Finwegverpackung &
50 Cent pro Gericht. :
- y
b ‘ \ . ———
Vielen Dank fiir Thr Verstandnis ! \kxsa A ————

- Auszeichnungspflichtige Allergene —

Wir haben unsere Gerichte mit den enthaltenen Allergenen gekennzeichnet.
Da wir in unserer Kiiche alle Produkte verarbeiten, konnen sich unbeabsichtigt Inhaltsstoffe vermischen
oder Spurenelemente enthalten sein ! Hierfiir ibernehmen wir keine Haftung,

Seit 13.12.2014 miissen die 14 hiufigsten Allergene gekennzeichnet werden.

Die Allergene sind:

1. Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer usw.)
2. Krebstiere ( Shrimps, Garnelen usw.)
3. Eier ( Mayonnaise usw.)
4. Fisch ( alle Fischarten )
5. Erdniisse ( Erdnussol usw.)
6. Soja ( Sojasauce, Tofu usw.)
7. Milch (Butter, Kdse, Laktose usw.)
8. Schalenfriichte(Mandel, Haselniisse usw.)
9. Sellerie ( in Briithen und Saucenanscitzen)
10. Senf ( Senfkorner, Ketchup usw.)
11. Sesamsamen (Sesamol usw.)
12. Lupine (Lupinenmehl usw.)
13. Weichtiere (Tintenfisch, Austern usw.)
14. Schwefeldioxid und Sulfite ( Trockenfiiichte, Wein, Essig)

Zusatzstoffe:

15. Nitrit (Konservierungsstoff)




