Fiir den suiBen Abschluss bereitet Ihnen unser Kiichenteam verfithrerische Dessert mit mediterranen
Einfliissen zu. Besonderer Wert wird dabei auf saisonale & frische Produkte gelegt.

Wir bitten deshalb um ihr
Verstiindnis das fiir die frische
Zubereitung, zwischen Bestellung ’
& servieren eine Wartezeit
entstehen kann und nur kleine
Menge vorbereitet sind.

Eine Bestellung ist ausschlieBlich 12.00 bis 14.00 Uhr & 18.00 bis 21.00 Uhr moglich !

Wir wiinschen Thnen

Guulen CHYretit

... Bananensplit 2.0 ... €9,50
KRaramellisierte Banane | Karamellsole | Vanilleeis |
Bananenkekse | Amarena Kirschen | gebrannte Mandel

(Allergene: 5,6)

... Laperoco ... €6,50
- Kanarische Kaffeespezialitit -
Espresso | gesiiite Milch | Likor43 | Geback
)

(Allergene: 1,3,7

... Aftogato al cafté ... € 6,50
Espresso | Vanilleeis | Kecks |

(Allergene: 1,2,5)




... Creme Bruleé ... € 7,50
Sahne | Vanille | Ei | Karamell |

Traditionelle Creme aus Siidfrankreich

(Allergene: 1,2,5.6)

... Weiles Tiramisu Parfait ... € 9,50
Weille Schokolade | Biskuite | Likor43 |
Raftaello | Orange

(Allergene: 1,2,5)

... Schokoladentraum ... € 11,50
Schokoladenkuchen | Schokoladenerde | Eis |
fliissiger Nougat | Mousse | Sahne

(Allergene: 1,3,5,6)

- Auszeichnungspflichtige Allergene -

Wir haben unsere Gerichte mit den enthaltenen Allergenen gekennzeichnet.
Da wir in unserer Kiiche alle Produkte verarbeiten, konnen sich unbeabsichtigt
Inhaltsstoffe vermischen oder Spurenelemente enthalten !

Hierfiir iibernehmen wir keine Haftung.

Die Allergene um die es geht sind:

1. Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer usw.)
2. Eier ( Mayonnaise usw.)
3. Erdniisse ( Erdnussol usw.)
4. Soja ( Sojasauce, Tofu usw.)
5. Milch (Butter, Kdse, Laktose usw.)
6. Schalenfiiichte(Mandel, Haselniisse usw.)
7. Sesamsamen (Sesamol usw.)
8. Lupine (Lupinenmehl usw.)
9. Schwefeldioxid und Sulfite ( Trockenfriichte, Wein, Essig)

Zusatzstoffe sind in unserem Restaurant kein Thema mehr.




